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MARKTGERICHTE   

 

Maultaschensuppe 

 

Portion 

 

6,00 Euro 

2 gebrüte Maultaschen mit Kartoffelsalat Portion 8,50 Euro 

2 gebratene Maultaschen mit geschmälzten Zwiebel und 
Kartoffelsalat 

1 gebratene Maultasche mit geschmälzten Zwiebel                          

Portion 9,50 Euro 
 

2,80 Euro 

   Boulette mit Kartoffelsalat und Senf    Portion          7,50 Euro 

   Quiche und Salat    Portion     8,50 Euro 
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SALATE   

 

Schwäbischer Kartoffelsalat 

 

100 gr. 

 

1,80 Euro 

Möhrensalat an Haselnüssen und Sesamöl 100 gr. 2,40 Euro 

Krautsalat mit Dill und getrockneten Kirschen 100 gr. 2,40 Euro 

Gurkensalat an Dill 100 gr. 1,80 Euro 

Rote Beete-Salat 100 gr. 2,10 Euro 

Auberginen- Tomatensalat an Mozarella und 
Sardellendressing 

100 gr. 2,60 Euro 

Linsensalat mit Räuchertofu 100 gr. 2,60 Euro 

Kichererbsensalat mit Gemüse und Schafskäse 100 gr. 2,60 Euro 

Rotkrautsalat mit Blaubeeren und Ziegenkäse 100 gr. 2,60 Euro 

Minestronesalat mit getrockneten Tomaten und 
Schafskäse 

100 gr. 2,60 Euro 

Schwäbischer Wurstsalat 100 gr. 3,20 Euro 

Schweizer Wurstsalat 100 gr.     3,20 Euro 
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MAULTASCHEN   

 

Maultaschen klassisch  mit Neuland Rind und 
Kalb 

 

100 gr. 

 

2,45 Euro 

Vegetarische Maultaschen 

- mit Spinat und Schafskäse 

- mit Möhren, Frischkäse und Haselnüssen 

                                                                
Steinpilz Maultaschen        100 gr.      2,30 €                                                                                                                                                                                

100 gr. 2,20 Euro 
 
 
 

 

 
 
 

ALLERLEI 

  

 

Buletten 

 

Stück 

 

3,50 Euro 

Vegane Quinoa Bratlinge Stück 3,30 Euro 

Semmelknödel Stück 2,40 Euro 

   

   Saftiger Rindergulasch 100 gr. 3,90 Euro 
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QUICHES   

  

Stück 

 

Ganze Quiche 
(12 Stück) 

 
Hackfleisch 

 
5,00 Euro 

 
55,00 Euro 

Huhn mit getrocknetenTomaten und Estragon 5,00 Euro 55,00 Euro 

Kartoffel 4,20 Euro 46,20 Euro 

Kürbis mit Tomatenpesto 4,20 Euro 46,20 Euro 

Lachs, grobkörniger Senf und Rucola 5,00 Euro 55,50 Euro 

Lauch mit Bergkäse 4,20 Euro 46,20 Euro 

Lauch, Gorgonzola und Haselnüsse 4,20 Euro 46,20 Euro 

Lauch mit Speck 4,20 Euro 46,20 Euro 

Linsen mit Curry 4,20 Euro 46,20 Euro 

Mangold mit Curry 4,20 Euro 46,20 Euro 

Olive mit Thymian und Parmesan 4,20 Euro 46,20 Euro 

Gegrilltes Gemüse mit Ziegenkäse 4,20 Euro 46,20 Euro 

Quiche Lorraine 4,20 Euro 46,20 Euro 

Rosenkohl mit Walnüssen und Chili 4,20 Euro 46,20 Euro 

Rote Bete mit Ziegenkäse 4,20 Euro 46,20 Euro 

Schinken und Möhre mit Emmentaler 4,20 Euro 46,20 Euro 

Grüner Spargel mit Parmesan 4,20 Euro 46,20 Euro 
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... QUICHES   

  

Stück 

 

Ganze Quiche 
(12 Stück) 

 
Sauerkraut mit Speck und Bergkäse 

 
4,20 Euro 

 
46,20 Euro 

Sauerkraut mit Räuchertofu und Bergkäse 4,20 Euro 46,20 Euro 

Tomate mit Parmesan und Basilikum 4,20 Euro 46,20 Euro 

Spinat mit Schafskäse und Pinienkernen 4,20 Euro 46,20 Euro 

Zwiebelkuchen  mit Speck 

                

4,20 Euro 46,20 Euro 
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KUCHEN   

  

Stück 

 

Ganzer Kuchen 
(12 Stücke) 

 
Apfel gedeckt 

 
3,60 Euro 

 
39,60 Euro 

Apfel-Orange 3,60 Euro 39,60 Euro 

Apfelschnecken 2,00 Euro - 

Apfel-Schmand 3,60 Euro 39,60 Euro 

Apfel mit Ahornsirup 3,60 Euro 39,60 Euro 

Apfeltarte 3,40 Euro 37,40 Euro 

Apfel-Walnuss 3,60 Euro 39,60 Euro 

Aprikose-Streusel 3,40 Euro 37,40 Euro 

Aprikosentarte 3,40 Euro 37,40 Euro 

Ländlicher Bienenstich 2,20 Euro *37,40 Euro 

Blaubeertarte 3,40 Euro 37,40 Euro 

Brownie 3,60 Euro **46,80 Euro 

Fruchtige Haselnusstorte ohne Gluten 
gebacken 

3,60 Euro 39,60 Euro 

Engadiner Nusstorte 3,60 Euro 39,60 Euro 

Erdbeer Käsesahne 3,60 Euro 39,60 Euro 

Hefe-Frucht-Streusel 3,20 Euro *54,40 Euro 

Himbeertarte 3,60 Euro 39,60 Euro 

* Blech 
** halbes Blech 
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... KUCHEN   

  

Stück 

 

Ganzer Kuchen 
(12 Stücke) 

 
Johannisbeer-Baiser 

 
3,60 Euro 

 
39,60 Euro 

Käsekuchen 3,40 Euro 37,40 Euro 

Käsekuchen mit Obst 3,60 Euro 39,60 Euro 

Käse-Mohn 3,60 Euro 39,60 Euro 

Kirsch-Streusel 3,40 Euro 37,40 Euro 

Kleckselkuchen 3,40 Euro 37,40 Euro 

Linzer Torte 3,40 Euro 37,40 Euro 

Marmorkuchen 3,00 Euro ***33,00 Euro 

Mohnschnecke 2,00 Euro - 

Mohnstreusel 3,40 Euro 37,40 Euro 

Zitronenkuchen 3,00 Euro ***33,00 Euro 

Nusskuchen 3,00 Euro ***33,00 Euro 

Quarkmousse-Krokant 3,60 Euro 39,60 Euro 

Quarkwirbel 3,60 Euro 39,60 Euro 

Rhabarber Rahm 3,40 Euro 37,40 Euro 

Rhabarber Baiser 3,60 Euro 39,60 Euro 

Rüblikuchen 3,60 Euro 39,60 Euro 

*** Kasten oder Rund 
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... KUCHEN   

  

Stück 

 

Ganzer Kuchen 
(12 Stücke) 

 
Schoko-Kirsch 

 
3,40 Euro 

 
37,40 Euro 

Tarte au chocolat 3,60 Euro 39,60 Euro 

Tarte au citron 3,60 Euro 39,60 Euro 

Zwetschgendatschi 3,20 Euro *43,50 Euro 

Zwetschgentarte 3,60 Euro              54,40 Euro 

Mango-Baiser 4,50 Euro 49,50 Euro 
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TORTEN   

  
 

Stück 

 
 

Ganze Torte 

 

Brombeer-Schoko 

 

4,50 Euro 

 

58,50 Euro 

Himbeer-Joghurt 4,50 Euro 58,50 Euro 

Käse-Sahne 4,50 Euro 58,50 Euro 

Schoko-Orange 4,50 Euro 58,50 Euro 

Schwarzwälder Kirsch 4,50 Euro 58,50 Euro 

Trüffeltorte 4,50 Euro 58,50 Euro 
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GEBÄCK UND KEKSE   

 

Hefezopf mit Rosinen 

 

100 gr. 

 

0,95 Euro 

Hefezopf 100 gr. 0,95 Euro 

Saisonale Hefeschnecken Stück 2,00 Euro 

Nusszopf 100 gr. 1,90 Euro 

Mohnzopf 100 gr. 1,90 Euro 

Amaretti 100 gr. 3,60 Euro 

Cantuccini 100 gr. 3,60 Euro 

Orangen-Baiser 100 gr. 4,20 Euro 

Shortbread 100 gr. 3,60 Euro 

Orangen Florentiner 100 gr. 4,20 Euro 

 
GEBÄCK UND KEKSE ZU WEIHNACHTEN 

 

Früchtebrot 

 

100 gr. 

 

3,20 Euro 

Gemischte Plätzchen 200 gr. 8,60 Euro 

Gemischte Lebkuchen 200 gr. 10,80 Euro 

Stollen 100 gr. 2,90 Euro 
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MARMELADEN   

 

Apfel Orange Ingwer 

 

277 ml 

 

6,40 Euro 

Beere 277 ml     5,30 Euro 

Bitterorange 277 ml 6,40 Euro 

Erdbeere mit Orangenlikör 277 ml 5,30 Euro 

Erdbeer Rhabarber 277 ml 5,30 Euro 

Grapefruit Orange 277 ml 6,40 Euro 

Schwarze Johannisbeere 180 ml 5,30 Euro 

Himbeer Erdbeer Grappa 277 ml 5,30 Euro 

Aprikose Vanille 277 ml 5,30 Euro 

Limette 277 ml 6,40 Euro 

Zwetschge Holunder 277 ml 5,30 Euro 

Quittengelee 277 ml 5,30 Euro 

Rhabarber Ingwer 277 ml 5,30 Euro 

Pfand pro Glas 
 

1,00 Euro 

   

 

 

  

 

 
 

 
 




